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Prix 100 bouchses et + 1.25$ 7~ 1.75% par bouchées
1.95$ par bouchées

$ 2.50% par bouchées
$ 2.958$ par bouchées

#1 Paté de foie, confit d'oignon, #2 Prosciutto, fromage #38 Verrine de Mac & cheese &
fromage st-paulin et grenoble Fior di latte et basilic $ lardons
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#4 Bocconcini,$ #5 Mini Burger de pore, #6 Bruschetta #17 Silijan de tatare
prosciutto et basilic fromage suisse, roquette $ & edamanes de saumon
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#8 Datte, fromage #9 Boules de #10 Prosciutto, cantaloup et #11 Mac a
fouetté et pusses  fromages variés basilic § frits
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#13 Fromages fins, émincé
de pomme verte et canneberge
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#12 Bretzel

et charcuterie
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15 Aile de poulet $ #16 Mini fondu parmesan #17 Spanakopita
saveur au choix

#19 Boucheé #20 Maki Saumon $
de canard et confiture .

#24 Bouchée de péche #25 Baluchon canneberge #26 Mini Boulette de Veau
et de fromage et brie farcie au fromage
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I#27 Pomme de terre grelo-t farcie

e Conseil

o & Je recommande de mixer les entrées chaudes
(20%) et les entrées froides (80%) Y.




#28 Croustillant de saumon $ #29 Bol de pétoncle #30 Brochette de crevette $
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#31 Bouchées de betteraves,

ol o
2 Brochette de choux
de bruxelle
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#34 Crostini de #35 Verine de gravlax $ #386 Moules aux choix #8387 Bouchées de cotes levée

mortadelle et bleu de saumon $ au Whisky $

#38 Canapé de salade  #389 Crudités et trempette #40 Cuilliere de pore $ 141 Mini rouleau $
de légumes marinées en verrine et pommes caramélisées Imperiaux

#444 Concombre #45 Rouleau de wrap

farci varié

farci varié
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#46 Verine de goberge $ #47 Bouchée a la Reine $ #48 Crevette citronnées $
et asperge

#53 Verine de butiernut  #54 Shooter de feta  #55 Canapé de paté de foie

et chorizo et olives et mlres
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#56 Mini #57 Salsa de tomate #58 ]?OUCbe de pain doré #59 Truite sur creme
smokemeat sur croustillant d'oignon  sucré salé citronnée fouettée

#60 Carré de thon #61 Moule sauce #62 Silijans champignon #63 Rouleau de salade poulet et
croute de sésame au safran et escargot avocat



#64 Tortellini pesto et #65 Boulette farcis #66 Silijans de truite &

tomate confite sur sauce tomate maison fromage fouetté

¢ $ #68 Canapé de poulet #69 Batonnet #70 Crevette nordiques sur

jalapenos galette de riz
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#67 Brochette de boeu
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#71 Verrine $ #72 Crevette pop corn #73 Calmar frit #74 Jalapenos farcie
2 saumon
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#75 Bocconchini #76 Filet de poulet & #77 Canapé de tataki $ #78 Mini tartare de boeuf
cerise bacon

#79 Canapé de brie$ #80 Salsa verde #81 Salade de quinoa #82 Guedille crabe $

ot R sur pomme de terre frite



#83 Cantaloup, Prosciutto  #84 Tomate cerise  #85 Carré sandwich #86 Rouleau de printemps
fromage fouetté farcie poulet

#87 Petoncle sur lit de #88 Verine #89 Verine de
choux fleur $ Italienne bettraves




#98 Mini poutine $ #99 Rouleau $ #100 Brochette #100 Saucisse pate
au choix $

sauce dijon

courgette et pistache italienne
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#101 Bouchée de saumon #102 Bouchée de pité a la viande #1083 Bouchée Cheévre frit
confit ou au poulet $ $

et nid de betteraves
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#105 Cup Charcuterie  #106 Mini croque #107 Potage tomate et
de luxe $ monsieur grilled cheese
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Nous offrons le service de Bar a cocktails et mocktails

Bar portatif inclus avec la location de personnel
ainsi que
Tout I'équipement necessaire
Création de cocktails personnalisés
Aide a I'achat & conseils

Serveur - Serveuse - Barman
a partir de 30$ de I'heure



