


Évènement  :  Date :   

Thématique : Nombre de personne #Adulte # Enfants :   

Endroit de l'evenement :

Allergies: :

Heure :   



 Pour le service de boisson plusieurs options s’offrent à vous: (Annexe 1)

 

           Mousseux servi par nos serveuses ( 1 btl = 5 coupes de mousseux)

           Service de Bar

           Cocktail ou Mocktail préétabli servi par nos serveuses

 Nous nous assurerons que les retardataires auront le même accueil.

           

        

Heure  Début :   Fin : indéterminé  

 Distributeur de cocktail ou d'eau aromatisé  aux couleurs de votre thématiquel



  #4 Brochette de
 champignon   aux herbes

 #5 Mini  Burger 
  Végé  #6 Bruschetta

 #8 Datte, fromage
 fouetté et roquette

  #7 Melon d'eau,
brie et roquette

#11 Tacos Végé 

 #2 Oeufs farcis 
saveur variées

#3 Tomate cerise, fromage                 
fouetté, basilic et herbes                     

 #12 Brie, tomates séchées
olives et basilic

 #1 Bouchée de pomme de

 terre grelot farcis et crème sure

#9 Jalepenos farcis #10 Artichaud et haloumi 

#13 Verrine de bettraves 
et courge butternut

#14  Boule de fromage  

1.50$ par bouchées

1.75$ par bouchées

1.95$ par bouchées

2.50$ par bouchées



#17 Spanakopita

 #18 Canapé feta tomate #19 Verrine de fondue 
au fromage

#20 Mini Quiche variées

#21 Choux bruxelle frit
parmesan et ail

#22 Canapé de fromage
 et raisin roties

#23 Brochette de tortellinis

#25  Baluchon canneberge 
    et brie

#26 Étagé de tofu et 
fromage haloumi

#27  Rouleau concombre farci 

#15  Roulé de carotte
 farcis 

#16  Mini fondu parmesan

#24  Bouchée de pêche
   et de fromage

Conseil

 Je recommande de mixer les entrées chaudes
(25%) et les entrées froides (75%)



#29  Canapé asperge et petit pois #30 Champignon farcis

#33  Brochette dorémi#32 Cuilliere d'asperge #31 Canapé de végé paté

#28 Brochette tomate et bocconchini

#34 Végé paté canneberge

  et chevre #35 Cup cake legume
#36 Verrine au

fromage bleu
#37Verrine de fromage, 

poivrons rouges et avocats

#38 Mini cornet farci
  au fromage

#39  Crudités et trempette 
    en verrine #40 Raviolli frit 

et marinara

#41  Mini rouleau
    impériaux légumes

#42  Canapé 

philadelphia et cerises

#43  Cornichon frit
#44  Concombre 
farci varié

#45 Rouleau de wrap 

farci varié



#46 Cantaloup, 
 fromage fouetté

#47 Tomate cerise 
    farcie

#48  Carré sandwich 
       Végé 
  

#49  Rouleau de printemps

#50  Chevre et betterave #51 Verine 
       Italienne

#52 Verine de
     bettraves

#53  Brie fondant
       aux choix 

#54 Bâtonnet de fromage #55  Pain Nicois #56 Mini nachos

#58 Verrine de couscous #59 Saucisse végé et basilic
#60 Verrine épinard et riz en salade

#57  Aranchiri Risotto



Un potage débutera la soirée, servi avec une corbeille de pain frais et du beurre 

#1 Potage de choux fleur 
et bacon

#5 Potage de carotte #6 Potage de brocoli

#7 Potage de courge #8 Potage de petits pois #9 Potage de champignons 

a partir de 29.95$ par personne

#2 Potage de Légumes #3 Soupe aux tomates

#4  Soupe Minestrone



#17 Étagé d'aubergine

#1 Raviolis 

#9 Raclette  #10 Figues farcies 

#13 Ceviche de Betteraves #14 Tartare #15  Fondue parmesan maison

#5 Bettrave #7 Asperge

+ a partir de 4.25$ par personne

#2 Feuilleté de champignons #4 Trilogie 

#6  Parmentier

#12 Choux Rouge

#18  Chevre fondant

#3 Burratta

#8 César tiède

#11 Saucisse 

#16  Feuilleté

#19  Dorémi #20  Choux bruxelle



Une salade sera servie au troisième service 

#1 Salade de figues et poires #2 Salade penne et parmesan
#3 Salade Roquette 
et pomme

#4 Salade d'asperges #5 Salade Grecque et Halloumi #6 Salade de tomates cerises

#7 Salade César #8 Salade aux épinards #9 Salade de champignons

#10 Salade melon miel #11 Salade riz sauvage #12 Salade de pommes de terre



Définition : 
Le trou Normand est une coutume gastronomique qui consiste à boire
un petit verre de Calvados entre deux plats.
Il doit faciliter la digestion et redonner de l'appétit aux convives.
Il est habituellement servi avec un sorbet à la pomme 

Boulard grand Solage
Calvados SAQ 23.90$

Sorbet pommes + accompagnements

Alcool+ 1.95$ par personne



#1 Risotto  #2 Trilogie de champignons #3 Lasagne #4 Duo de Saucisses

#5 Lasagne légumes #6 Quinoa et haloumi #7  Friture et Avalange #8 Cannellonis

#1 Riz sauvage #2 Pommes de terres grecques #3 Pommes de terre pilée #4  Riz au choix 

#5 Pommes de terres grelots

#1 Mixte chou Bruxelles 

#6 Pomme de terre farcie #7 Riz crémeux #8 Pâtes aux choix

#2 Étagé de légumes et Halloumi #3 Légumes de saison















#1 Macarons  #2 Bar à S'mores 

#4 Cupcakes  

#3 Fontaine de chocolat 

#5 Mignardises  

#6 Pop corn varié : noix ect..  #7  Beignes variées  

#8 Bar à bonbons   



#1 Service de Mousseux :  1 bouteille = environ 5 coupes

  Service inclus - Verres à vérifier    + fruits$

1 Rhum - 1 Vodka -  1 Gin - 1 au choix
Jus orange - jus ananas - jus pamplemousse 

7up - pepsi - tonic - eau gazeuse
Grenadine - olives - sauce Worcestershire 
Tabasco - sel céleri  - cerises - citron -lime 

#2 Service de Bar :  1 bouteille = 40 oz  

  Service inclus - Verres à vérifier - Pailles et Napkins
Suggéré : 

       jus canneberges - jus mangue

   et beaucoup plus...

#3 Service de cocktail :  1 par personne
  Service inclus - Verres à vérifier 

#4 Service de pichet :  
  Service inclus - Verres à vérifier

Bouteilles Alcool

       +15.00$ par pichet 

GLACE ? 



Décoration
souper fondue ou raclette
DJ et Karaoké
Jeux divers
Casino
Soirée quiz
etc....

Nous offrons un service personnalisé 
PARLEZ NOUS DE VOS PREFRENCES

Services clé en main

             PLUSIEURS AUTRES SERVICES DISPONIBLES


