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Evéenement : Date : Heure :

Thématique : Nombre de personne #Adulte # Enfants :

Endroit de I'evenement :

Allergies: :




Heure Début: Fin :indéterminé

e Pour le service de boisson plusieurs options s’offrent & vous: (Annexe 1)
Mousseux servi par nos serveuses ( 1 btl = 5 coupes de mousseux)
Service de Bar
Cocktail ou Mocktail préétabli servi par nos serveuses

Nous nous assurerons que les retardataires auront le méme accueil.

Distributeur de cocktail ou d'eau aromatisé aux couleurs de votre thématiquel
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1.50$ par bouchées

1.75$ par bouchées
$ 1.95$ par bouchées
$ 2.50$ par bouchées

#1 Bouchée de pomme de #2 Oeufs farcis #3 Tomate cerise, fromage
terre grelot farcis et creme sure saveur variées fouetté, basilic et herbes
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#4 Brochette de #5 Mini Burger
champignon aux herbes Vége
=

$ #6 Bruschetta #7 Melon d'eau, $

brie et roquette

-

o —

##8 Datte, fromage #9 Jalepenos farcis #10 Artichaud et haloumi
fouetté et roquette

i

#12 Brie, tomates séchées @n#13 Verrine de bettraves $ #14 Boule de fromage
olives et basilic




15 Roulé de carotte #16 Mini fondu parmesan #17 Spanakopita
farcis $

#18 Canapé feta tomate

#19 Verrine de fondue $
au fromage

#20 Mini Quiche variées ‘
N
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#23 Brochette de tortellinis

‘#21 Choux  bruxelle  frit #22 Canapé de fromage
parmesan et ail $ et raisin roties

et de fromage et brie fromage haloumi

#24 Bouchée de péche #25 Baluchon canneberge ##26 Etage de tofu et $
5 |

Conseil

| Je recommande de mixer les entrées chaudes
(25%) et les entrées froides (75%) _‘@’_




#28 Brochette tomate et bocconchini $ #29 Canapé asperge et petit pois $ #30 Champignon farcis

#34 Végé paté canneberge #36 Verrine au  #37Verrine de fromage, $
et chevre

poivrons rouges et avocats
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#2?1 1}/1{1)2;1 ;(g)gnet farci $ #39 Crudités et trempette 440 Raviolli frit $ #41 Mini rouleau

en verrine impériaux légumes

et marinara

#44 Concomdbf;g | #45 Rouleau de wrap

#42 Canapé #43 Cornichon frit farci varié farci varié

philadelphia et cerises




#46 Cantaloup, #4T7 Tomate cerise  #48 Carré sandwich #49 Rouleau de printemps
fromage fouetté farcie Végé

#50 Chevre et betterave #51 Verine $ #52 Verine de #53 Brie fondant

[talienne bettraves

aux choix




chand ayee gervice

a partir de 29.95$ par personne

Cervice | o poilic

Un potage débutera la soirée, servi avec une corbeille de pain frais et du beurre

#1 Potage de choux fleur #2 Potage de Légumes #3 Soupe aux tomates
et bacon




+ a partir de 4.25$ par personne

#1 Raviolis #2 Feuilleté de champignons #3 Burratta #4 Trilogie

#10 Figues farcies

¥ S

#14 Tartare

#17 Etagé d'aubergine #18 Chevre fondant #19 Dorémi
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Une salade sera servie au troisiéme service

#1 Salade de figues et poires  #9 Salade penne et parmesan

#3 Salade Roquette
et pomme




Définition :

Le trou Normand est une coutume gastronomique qui consiste a boire
un petit verre de Calvados entre deux plats.

Il doit faciliter la digestion et redonner de I'appétit aux convives.

Il est habituellement servi avec un sorbet a la pomme

Boulard grand Solage Sorbet pommes + accompagnements

Calvados SAQ 23.90$ Alcool+ 1.95$ par personne




g«vm 5 fe Peppa

#1 Risotto #2 Trllogle de champlgnons #3 Lasagne #4 Duo de Saucisses

7o Lasagne legumes #6 Quinoa et haloumi #1 Frlture et Avalange #8 Cannellonis




Budfet: chasd « o conte

BUFET CHAUD 2023

MENU 1: LE CLASSIQUE

Crudités et trempette
Assiette de marinades
Pain et Beurre
2 choix de salade (traditionelle)
2 Choix de repas
1choix d'accompagnement
Légumes de saison

MENU 2 : LE GENEREUX

Crudités et trempette
Plateau de fromage en cubes
Asiette de marinades
Pain et heurre
2 choix de salade (traditionnelle)
2 Choix de repas
1choix d'accompagnement
Légumes de saison

REPAS
« Canellloni épinard et ricotta
= Risotto 4 la forestiére
« Lasagne d'Aubergine
« Raviollis 3 facons
» Buratta sur puréé de courge et portobello +3.95§
= Saucisse végé, choucroute maison et mayo dijon
« Halloumi, quinoa et choux fleur frits
« Bourguignon de champignons
« Steak de viande végétale et frite de patate douce +3.95§

MENU 3 : LE SUMMUM

Crudités et trempette
plateau de fromages en cubes
1choix de bouchée
Assiette de marinades
Pain et heurre
2 choix de salade (pimpée)
3 Choix de repas
1choix d'accompagnement
Légumes de saison

ACCOMPAGNEMENTS
CHOIX SUPPLEMENTAIRE 2.555

» Pomme de terre grillée style grecque
* Pommes de terres grelots

« Pommes de terre pilées

= Pomme de terre au four

* Rizaux légumes

« Pate alimentaire aux choix

BOUCHEES

CHOIX SUPPLEMENTAIRE 29.995 LA DOUZAINE
» Bouchées de concombre et hruschetta
« Mini quiches
o Feuilleté au fromage et canneberges
= Bocconcini mariné et tomate cerise
« Mini hurger végé
« Canapé vége paté
« Dattes farcies au fromage
« Mini vol au vent & |a saucisse salsa de tomates et fromage de chévre
= Cuillére de tartare de légumes
=+ Cornet de fromage et oignons caramélisés
» et plusieurs autres choix disponobles informez vous

NOUS SOMMES TRES FLEXIBLE SUR LES CHOIX DE
PLATS N'HESTIEZ PAS A NOUS PARLER DE VOS
BESOINS ET PREFERENCES ET NOUS SAURONS

VOUS SATISFAIRE.

BISTRO BELVEDERE
201RUE DEPOT - 184 WELLINGTON SUD
RESTO : 819-791-5588
TRAITEUR : 819-678-0871

histrobelvedere@outlook.com

BREUVAGES

Café - thé - tisane | 2.25

Jus ou liqueur (canette) | 2,25
Bouteille d'eau | 1,75

Perrier| 2,55
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MENU1: L'ECONOMIQUE

Crudités et trempette
Sandwichs |
Plateau de marinades
Mini-cupcake
» 10470 personnes | 1100 pers
» Ma30personnes | 10,75 pers
» 31440 personnes | 10,50 pers
= 40350 peesoants | .25 pers

MENU 2 ; LE GOUTER
Crudités et trempette
Sandwichs
2 choix de salade (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake
= 103 20 personnes | 14,00 pers
= 71330 persemnes | 13.75pers
= 31340 personnes | 13,50 pers
= 413 50 personnes | 13,25 pers

MENU 3: LE QUEBECOIS

Crudités ef rempette
Fromape en cubes et craqueling
[Eufs farcis
Sandwichs
2 choix de salade (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake
= 10 20 perseames | 1700 peis
& 71430 personmnes | 16,75 pers
# 31440 persannes | 16,50 pers
= 41450 personnes | 1625 pers

MENU 4: LE POPULMIRE

Crudités et trempetie
Fromage cubes el craquelins
[Eufs farcis
Saucisses enrohées de pate
Sandwichs
2 choix de salades (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake
= 103 20 peroonnes | 19,00 pers
» 21330 personnes | 18,75 pers
* 31340 persannes | 18,50 pers
= 413 S0 personnes | 825 pers

MENU 4 : LE GOURMAND

Crudités et trempette
Fromage cubes el craqueling
[Fufs farcis
Sandwichs
Petits pains farcis
2 choix de salade (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake
103 20 personnes | 2100 pers
203 30 personnes | 20,75 pers
314 40 personnes | 20,50 pers
414 50 personnes | 20,25 pers

MENU 5 : LE COPIEUX

Crudités et trempette
Fromage en cubes et craguelins
Froamge brie, cammembert fruits et noix
(Eufs farcis
Saucisses enrohées de pate
Sandwichs
Petits pains farcis
2 choix de salade (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake

« 1020 personnes | 25,00 pers
« 21330 personnes | 24,75 pers
o 30440 personnes | 24,50 pers
« 41 50 personnes | 24.25 pers

MENUG: LATOTALE

Crudités et trempette
Fromage cubes, brie, fruits, noix et cragueling
([Eufs farcis varigs
Carnichans frit
Saucisses enrobées de pate
Sandwichs
Petits pains farcis
2 choix de salades (traditionnelle)
Plateau de marinades
Mini-cupcake
103 20 personnes | 27,00 pers
214 30 personnes | 26,75 pers
31340 personnes | 26,50 pers
414 50 persannes | 26,25 pers

BUFFET 2023

BREUVAGES
Café - thé - tisane |

Jus ou ligueur (canette) |
Bouteille d'eau |

Perrier |

AUTRES

Vaisselle jetable (assiette, ustensiles et serviette tle table) | 1,50
Verre d café et bitons | 0,25

Location de cafetiére (sur demande)

Location de vaisselle (sur demande)
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BOUCHEES FROIDES

Crudités et wempette (au choix: maisan, ranch ou crime sure) | 3,00

hssiette de marinades (olives, comichons 4 I'aneth et oignons marinés) | 175

Plateau de fromages et craqueling | 3,75

{cheddar blanc, cheddar jaune et cheddar marbré en cubes et cragueling)

Plateau de fromages noixet fruits | 4,95

{Cheddar dowy, cheddar fart, suisse, brie, fuits et noi)

Plateau de fromages el pales vege | 4,95

[cheddar dowx, cheddar fart et Suisse en cubes, végé paté, fruits et tapenade dolives)
Plateau de fromages du Québec | 695

[4 tromages de chez nous, raising, tapenade d olives et craqueling)

Plateau e« fauxmages = (sur demande] | 8,95

(3 varités de « fauxmages =, raisins, lapenade d'olives et cragueling)

(Euf farci traditionmel (céleri, nignons verls, mayonnaise, paprika et persil] | 125

(Euf farci du diable (céleri, Redhot Worcestershire et mayonnaise i la meutarde] | 145
(uf farci au (bacon, relih, Dijonnaise, maye, paprika et persil) | 175

(Euf farci aux crevettes (crevettes nordiques, citron, mayo et aneth) | 2,55

Brochette de tortedlinis pesto, tomate cerise et bocoancini 11,95

BOUCHEES CHAUDES

Samcisees vege en pate] 250

Mini fondue pammesan, fruits e basilicl 175
Baluchon canneberpes et briel 175
Cornichons frits 11.25

Batonmet de fromage | 1.25

Jalapenas farcis 1125

SALADES TRADITIONMELLES | 1.95

Salade de macaranis
Fuesillis jamban et @uls
Coustous méditerranéen
Salade jardiniéne

Salade de chow crémeuse
Salade de pommes de leme
Salude de caroties et raising

SALADES PIMPEES | 2.95

Salade César

Salade de farfalles | pommes, canneberges et Feta
Salade de fusillis | bacon, |aitue et tomates
Salade de pammes

Salade grecque

Salade de fruits

Salade de pates sans gluten au thon el lEgumes
Salade de pennes | pesto, épinards el rogquette

SANDWICHS

Sandwich auxeuls | 3.25 (4 pointes)

Sandwich de houmaous, tomates confites et epinards 1 4.25

Pain fasci au chili| 195 (1 pain)

Pain farci au [Egumes grillé | 175 [) pain]

Pain farci avxeuds | 175 (1 pain)

Pila doremi cannebenges, |ailie. pacanes, signens wens, céleri

el mayonnaise | 3,95 (2 pitas)

Croissant légumes grillé et hallomi, laitue, et mayonnaise dijon| 295

Craissant mini paté vépé, tomates séchies, laitue et fromage suisse | 295

Wrap aux @uls, concombres, croustilles, ceber, pignons vens

ef mayonnaise | 375

Wiap tartare de |égume, Philadelphia et laitee | 375

Wrap vegétarien aux concambies, radis, celen, vége-pate, mayonnaise. sel el poivre | 375
Baguette fromage, pomme verle. oignon roisge, ioquette el mayonnaise baslsamique| 3.75
Bapuedte grillardes wégé, brie, echalotte francaise mayo pesto ed roquetie | 3.75

Bapuette saucisse fumée vipé, fromape suisse, laitue, chaucroute et mayonnaise

el Dijonnaise | 375

Bapuetie de cammembert, oignons caramélisés pacanes laitue, Dijonnaise

el mayannaise | 395

Club samwich 1 4.95

REMARQUES
Quantité minimale de 10 personnes
Tanes non incluses
Livraison optionnelle (5)
Option d"hite ou de service disponibles ($)
Dépdt pour plateauy de service et remboursable lors du retour
Dépat requis
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OBTENEZ DES CONSEILS SUPPLEMENTAIRES OU FAITES-NOUS PART DE
VDS DEMANDES ET NOUS TENTERONS DE SATISFAIRE VOS REQUETES LE
PLUS EFFICACEMENT POSSIBLE
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MENU BUFFET
2023

201 rue Dépot, Sherbrooke
Resto :819.791.5588
Traiteur: 819.678.0871

Code QR pour acceder
& notre page Facebook




BAR A POUTINE

VIANDES :

« VIANDE HACHEE

¢ SAUCISSE

ACCOMPAGNEMENTS :

ECHALOTES
PIMENTS FORTS
JALAPENOS
PIMENTS VERTS
PIMENTS ROUGE
PIMENT JAUNE
OIGNONS BLANC
OIGNON ROUGE
CHAMPIGNONS
CORNICHONS
POIS VERTS
OLIVES VERTES
OLIVES NOIRES
SALADE
TOMATES
CHOUX

SAUCES :
» BRUNE
« BBQ
« POIVRE

CONDIMENTS :
« THAI
« MAYO EPICEE
« CREME SURE
« MOUTARDE
« KETCHUP
« MAYONNAISE
« CHIPOTLE
« VINAIGRE
« RED HOT
« HABANERO
« EPICES

SEL -POIVRE

CONTACTEZ NOUS POUR AVOIR PLUS

D'INFORMATIONS

BISTRO TRAITEUR ET EVENEMENTILES
201 RUE DEPOT - 184 WELLINGTON SUD
TRAITEUR : 819-678-0871
BISTROTRAITEURETEVENEMENTIELS@GMAIL.COM

LE SERVICE, TOUS LES EQUIPEMENTS ET LA
VAISSELLE JETABLE SONT INCLUS

BREUVAGES

Café - thé - tisane

Jus ou liqueur (canette)
Bouteille d'eau

Perrier

DESSERTS DISPONIBLES




LE BAR A TACOS COMPREND:

VIANDES :

o VIANDE HACHEE VEGE
o SAUCISSE VEGE

hﬂﬂl]HFﬁBHEMEHTS :

o FROMAGE MOZARELLA RAPPE
o LAITUE

o TOMATES

« OIGNONS ROUGE ET BLANC

o OLIVES NOIRES ET VERTES

« ECHALOTES

o FEVES MELANGEES

* MAIS

« PIMENTS FORTS ET JALAPENOS
o CHAMPIGNONS

« T0STITOS

SAUCES :

« SALSAVERTE
« CHIPOTLE

. B0 ot % 5
:LHATUENEEEETMMU BAR A TACOS

* SALSA

BISTRO TRAITEUR ET EVENEMENTIELS

« CREME SURE LE SERVICE , TOUT L'EQUIPEMENT NECESSAIRE 201 RUE DEPOT - 184 WELLINGTON SUD
« SAUCE TZATZIKI ET VAISELLES JETABLES INCLUS TRAITEUR : 819-678-0871

* SAUCES FORTES (3) ) bistrotraiteuretevenementiels@gmail.com
*¥X¥XDESSERTS VARIES DISPONIBLES EN EXTRA****




Gy« Frowages o chapcoferies

CREEZ LE A VOTRE GOOT

CHOIX DE FROMAGES CHOIX D'ACCOMPAGNEMENTS
» CHEDDAR MARBRE, CHEDDAR BLANC DU JAUNE, « FIGUES SECHEES OU FIGUES FRATCHES
« CHEDDAR FORT 0U MI-FORT « ABRICOTS SECHES
= MOZARRELLA « NOIX DE CAJOUX - GRENOBLE - PACANE - AMANDE
: ::g::“ « RAISING SECS
« SUISSE i

* MONTEREY JACK * OEUFS FARCIS

CHOIX DE CONFITURES - CONFIT OU TARTINADE

CHOIX DE FROMAGES FINS
« BRE » TAPENADE D'OLIVES NOIRES OU VERTES
« CONFITURE D'ABRICOTS
« CAMEMBERT

« CONFITURE DE POIVRONS ROUGES
« CONFITURE DIGNONS ET FRAMBOISES
= CONFITURE DIGNONS ETPORTO

« FROMAGE BLEU
« BOCCONCHINI

: E?HI]RB‘I]N * CONFITURE DE BLEUETS SAUVAGES
« ST-PAULIN * CONFITURE DE FRAISES OU FRAMBOISES OU BLEUETS

« CONFITURE DE PETITS FRUITS

= CONFITURE DE PECHES

* CONFITURE MANGUE ABRICOT PECHES

» CONFITDIGNONS

« CONFITCANNEBERGES

* TARTINADE A LA CERISE NOIRE

« TARTINADE DOUCE DE TOMATES SECHEES

* CHEVAE NATURE - CANNEBERGES QU FINES HERBES
« LECIEL DE CHARLEVOIS

» FRERE JACQUES SANS LACTOSE

« CAPRICE DES DIEUX

« BOURSIN FINES HERBES - CANNEBERGES

VEGE PATE « TREMPEITE ARTICHAUDS
« BRUSCHETTA
CHOIX DE MARINADES * HUMUS
 DLIVES VERTES OUNOIRES * MIEL
« CORNICHONS ANETH, SUCRES OUMALT
- DIGNONS MARINES
< OLIVES FARCIES AUX AMANDES
« OLIVES FARCIES A L'AL
: CONTACTEZ NOUS POUR AVOIR PLUS
* OLIVES FARGES AU FROMAGE CRUDITES ET TREMPETTE

e D'INFORMATIONS
VARIETES DE FRUITS FRAIS




(o4 Aesserts

#1 Macarons #2 Bar a S'mores #3 Fontaine de chocolat
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#1 Service de Mousseux : 1 bouteille = environ 5 coupes

Service inclus - Verres a vérifier + fruits$

#2 Service de Bar : 1 bouteille = 40 oz

Service inclus - Verres a vérifier - Pailles et Napkins

et beaucoup plus...
GLACE ?

#3 Service de cocktail : 1 par personne
Service inclus - Verres a vérifier

1 Rhum - 1 Vodka - 1 Gin - 1 au choix

Jus orange - jus ananas - jus pamplemousse
jus canneberges - jus mangue

e 7up - pepsi - tonic - eau gazeuse

e Grenadine - olives - sauce Worcestershire

e Tabasco - sel céleri - cerises - citron -lime

#4 Service de pichet :

Service inclus - Verres a vérifier

Bouteilles Alcool
+15.00$ par pichet




NOUS OFFRONS UN SERVICE PERSONNALISE
PARLEZ NOUS DE VOS PREFRENCES
SERVICES CLE EN MAIN

PLUSIEURS AUTRES SERVICES DISPONIBLES
- DECORATION
- SOUPER FONDUE OU RACLETTE
- DJ ET KARAOKE
- JEUX DIVERS
- CASINO
. SOIREE QUIZ




